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Le Brunch Limonois

35 euros ttc par personne

A picorer
Charcuteries : Jambon blanc, terrine du Chef, saucissons
Tortilla de pommes de terre, brunoise de chorizos, poivrons, oignons
Salade Italienne contemporaine

Salade Ecossaise

Plancha

Brochette de boeuf mariné

Brochette de volaille madras
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La Plancha peut-étre accompagnée d’un ou deux accompagnements de votre choix

Nos accompagnements

Flan d’asperges au lard fumé
Légumes nicois
Gratin Dauphinois nature ou aux cepes
Pommes de terre grenaille

Pommes paille

Fromages au choix

Fromage blanc au coulis de fruits rouges

Fromages secs affinés de nos régions

Dessert

Salade de fruits frais de saison

Café et thé
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CONTACT

Nous sommes a votre entiére disposition pour échanger sur vos envies et vous

proposer une prestation, 100% personnalisée, a la hauteur de vos exigences.

Maison Garrat
Traiteur d’Excellence de Péere en Fils
04.78.35.10.41 - 06.72.81.08.10

maisongarrat@gmail.com

www.maisongarrat.com

La Maison Garrat s'engage a satisfaire tous vos désirs afin que votre événement
corresponde parfaitement a toutes vos attentes.
Un repas de famille, un apéritif entre amis ou un cocktail professionnel, nous serons

toujours a vos cotés pour vous accompagner lors de chaque moment clé.

Toutes nos prestations sont entierement personnalisables




