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Le « Saint-Jean » - service a lI’assiette

29,09 euros HT / 32 euros TTC par personne
Pain individuel et boissons non alcoolisées inclus

Entrée au choix

Salade Lyonnaise : mélange du jardin, lardons, cro(tons, ceuf poché
Entremet méditerranéen au pesto et coulis de tomate gélifié
Pyramide de saumon fumé, fromage frais et coulis de petit pois

Plat au choix

Poitrine de veau farci et confit d’échalottes

Sauté de volaille fermiere « label rouge » et sa sauce aux cepes

Pavé de cabillaud et beurre de tapenade de poivrons rouge
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Les accompagnements

Chaque plat peut-étre accompagné d’un ou deux accompagnements de votre choix

Brique de gratin dauphinois
Flan de courgettes
Ecrasé de pomme de terre
Flan d’asperges au lard fumé
Légumes nicois
Pommes paille
Poélée de lIégumes de saison a I"huile de colza grillé

Timbale riz blanc

Polenta crémeuse
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Nos Fromages

3 euros HT (3.30 euros TTC) par personne

Fromage blanc au coulis de fruits rouges

Sélection Régionale de Fromages secs affinés

Nos exquises douceurs

Fondant au chocolat sur lit de créeme anglaise
Tarte aux fruits de saison
Tiramisu au Nutella
Tarte citron meringuée

Royal chocolat pailleté feuillantine praliné et mousse chocolat a 64%

Crumble contemporain
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Les boissons chaudes

Café Lavazza & thé + cups, agitateurs, sucres

Les boissons non alcoolisées

Evian - Badoit : 1 bouteille pour 5 personnes

Jus de fruits - soda : 1 bouteille pour 8 personnes

Les boissons alcoolisées

Vin blanc Reméage de Vienne, vin rouge cote du Rhone les Cranilles (vin de Vienne)

1 bouteille pour 5 personnes le cout est de 4€ HT (4,80 TTC) par personne

Vin blanc Saint joseph de Vienne, vin rouge Saint Joseph de Vienne

1 bouteille pour 5 personnes le cout est de 8€ HT (9,60 TTC) par personne

Champagne Chassenay d’Arce - 28€ HT (33,60 TTC) la bouteille
Champagne Gosset Grande Réserve - 55€ HT (66 TTC) la bouteille

La Maison Garrat peut vous proposer une carte de ses cocktails avec ou sans alcool.

Inclus dans la prestation

Le nappage en tissu, les serviettes non-tissées, la verrerie, le service et le chef cuisinier.
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CONTACT

Nous sommes a votre entiére disposition pour échanger sur vos envies et vous

proposer une prestation, 100% personnalisée, a la hauteur de vos exigences.

Maison Garrat
Traiteur d’Excellence de Péere en Fils
04.78.35.10.41 - 06.72.81.08.10

maisongarrat@gmail.com

www.maisongarrat.com

La Maison Garrat s'engage a satisfaire tous vos désirs afin que votre événement
corresponde parfaitement a toutes vos attentes.
Un repas de famille, un apéritif entre amis ou un cocktail professionnel, nous serons

toujours a vos cotés pour vous accompagner lors de chaque moment clé.

Toutes nos prestations sont entierement personnalisables




